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“В нашому регіоні можна спокійно вирощувати виноград. Сонячних днів вистачає”. Як зміна клімату змінює виноробну галузь України? 

Винороби з Бордо висаджують лози у Данії, а Велика Британія неочікувано стає новим центром класичних ігристих вин, які раніше виготовляли лише у регіоні Шампань. Винною у “винній міграції” до північних регіонів Європи є зміна клімату. Аномальна спека та відсутність опадів впливають на якість та на кількість врожаю. Винороби з Італії, Франції та Іспанії щорічно втрачають близко 30% врожаю через глобальне потепління. А як щодо українських? В останні роки кількість локальних виробників вина виросла в рази. Українське виноробство після часів занепаду переживає справжній ренесанс. Хмельниччина, Вінниччина, Київщина, Прикарпаття, Дніпропетровська область, в який би куточок нашої Батьківщини ви не поїхали б — всюди вам запропонують бокал якісного вина від місцевих виноробень. Тільки за даними видання “Серцевина” їх у нашій країні нараховується вже більше 80. Список постійно оновлюється. З чим пов’язаний цей “винний” бум? Яку рольу ньому відіграє зміна клімату та які перспективи в українського виноробства? Ми поспілкувалися з молодими виноробами, що народжують своє вино у двох кліматично різних регіонах України — у Бессарабії та на Дніпропетровщині. 

Sheremet's Vineyard 

Крафтову виноробню Sheremet’s Vineyard у селі Обухівка, що на Дніпропетровщині заснували Сергій та Дарія Шеремети. Три роки тому перед початком повномасштабної війни родина ризикнула запустити своє виробництво вина. 

У діжках вино витримується близько 4 - х місяців

Це винокурня крафтова. Наша родинна справа. Почав її ще мій тато, він і завідував цими виноградниками. Професійне виноробство почалося можна сказати на «стику» війни. Тоді ми вже робили своє домашнє вино і вже мали цю ділянку. Планували посадити тут виноград, але почалась війна, ми трішки припинилися, а потім десь так через пів року ми все-таки вирішили поновити справу. Це і родину об'єднало, і стрес знімало.

Батьку подобається слідкувати за виноградом, розвивати. Моє бачення розвитку – робити класне вино, отримувати його визнання. У нашого вина вже є дві медалі. Минулоріч ми взяли срібло на конкурсі «Wine Spirit» за дві позиції. Ще потрібне золото і платина, все попереду! 

Запрошую Вас до серця виноробні, у погріб! Тут зберігаються наші вина. Кожну пляшечку ми власноруч наповнюємо та маркуємо.

Ви куштуєте зараз Мерло. Ми його переробили в минулому році. Десь півтори тонни вийшло. Це дуже цікаве вино, у нього гарна ароматика, тобто йому уже рік. Тут у нас пляшкова витримка. У діжках цих вино витримується близько 4- х місяців, потім воно розливається в пляшки, як витримане вино, щоб до нього додався дубовий присмак, щоб смак став більш багатим. Це ще відносно молоде вино. «Мерло» розкривається десь на другий - третій рік. Тобто, тоді воно входить в пік свого смаку.


До речі, дуже цікаво, чоми ми саме «Мерло» поклали в ліжку? Тому що воно дало смаковий потенціал, який ми дуже оцінили і хочемо зробити його ще кращим. 

Діжка для мене, як і для всіх виноградних виноробів – це інструмент, який дозволяє розкрити потенціал вина. Щоб зрозуміти мене, потрібно скуштувати вино та порівняти. В одній такій діжці тонна вина. 

Одна пляшка вина може грати по-різному. З кожною аерацією, з кожним наливанням у келих… з витриманим вином можна знайомитись ніби вперше. Буде змінюватись смак, додаватимуться фрукти, аромати, смаки… Ти просто будеш кайфувати від цієї пляшки вина. У нас в країні ще формується культура вина. Зараз як заведено? Відкрити і пити. Вином треба насолоджуватись! Тут не потрібно піднімати тостів. Треба розкривати вино у собі. 

Наша виноробня закладена на 10 тонн переробки сировини, зараз наші виноградники не можуть надати нам повний обсяг продукції, тобто, ми все одно закуповуємо виноград у  виноградних регіонах України. Це Миколаївщина, Бессарабія… Там вже по 30-40 років виноградникам. Вони вже розвинені, дають класну кондицію і клімат там теж більше підходить під виноградарство, тому вино там краще. Але там є проблема засухи.

У цьому році наприклад на Одещині урожай «Мускатт-Оттонелю» був дуже малим. Через низьку кількість опадів, виноград не набрав сік. М'якоті набрав. Мускатні сорти в цьому році дуже постраждали. 

У нас на винокурні висаджено три сорти винного винограду: «Цитрон Магарача» це білий сорт, ще «Б'янка» та «Кабарне Каргіл». Загалом — 541 кущ винограду.

Нашому винограду зараз три роки, він ще у нас дуже молодий, в цьому році тільки перший врожай ми змогли побачити. Якщо зачепити питання погоди, кліматичних змін крізь призму винограду, то наш «Цитрон Магарача» наприклад набрав 22 брікса (це рівень цукру, який дозволяє робити вино, – прим. ред) кісточка була фінольна тобто, виноград дозріває. Також наш «Кабарне» дозрів до 25-26 бріксів. Тобто, теж дозріває, набирає кондиції, кісточка фінольна. Його можна використовувати для виноробства. 

Град перебив усі лози 

За ці три роки погода стала теплішою, але ми зіштовхнулися з новими факторами: на другий рік, коли ріс виноград, у нас пройшов град з яйце! Він просто скосив все! Тобто, всі дерева, не було жодного листочка… Град виноград збив, поперебивав лози, дуже травмував його. Тому це уповільнило його зростання. І в цьому році теж є проблема в нашому регіоні – це травневі заморозки. 

Коли виноград вже починає випускати листочок, приходить період і наступають ці заморозки. Помирають листочки, пагони і виноград заново починає виростати, але зі втратою врожаю порядку 50-70%. Ось цю проблему нам ще треба побороти. Можливо, якісь теплові пушки поставити на виноградники. 

По суті, мороз не дуже сильний: ‐ 2, -5 градусів і десь так під ранок буквально на 6-8 годин, тобто,  якщо це перемогти, то в принципі можна зберегти врожай. І сітки антиградові зробити… Це все реалістично. І тоді в нашому регіоні можна спокійно вирощувати виноград, навіть у таких об'ємах. Сонячних днів вистачає. 

Ми купували там виноград. Зараз не можемо, бо там вже FPV-шки літають

Ми, до речі, обмінюємося своїми знаннями з іншими виноробами. І у нас усіх формується загальний досвід. І виходить, що кожен рік ми покращуємо свою якість. Тому галузь виноробства в Україні розвивається. Так, вона більш розвинена в Одеському регіоні, на Миколаївщині, в Херсоні була.

Через війну на Херсонщині загинули цілі виноградники. Ми, до речі, купували там виноград. Зараз ми не можемо, бо там вже FPV-шки літають. Минулоріч російські дрони виноград спалили. А цьогоріч навіть немає можливості зібрати його, бо літають дрони. Ми власниці зателефонували каже: все більше у нас немає бізнесу. 

Тобто ми і розвиваємось, і водночас втрачаємо. Коли Крим забрали ми втратили багато виноградників, зараз Херсон постраждав – теж втратили багато виноградників. У нас через війну і сировина для вина зменшується дуже сильно. 

Але винороби освоюють інші регіони, в Києві вже висаджують виноград, якого раніше не було. Рислінг спокійно достигає. На Дніпропетровщині теж є людина, яка посадила Рислінг вона от буквально його збирала на минулому тижні. Виноград зовсім трішки не дійшов до кондиції, набрав 19 бріксів, а потрібно було 21-22. Трішки не дійшов. Може, він ще молодий, але це вже дуже непогані показники.

Лоза повинна страждати, щоб вродив гарний врожай

Виноробня – це бізнес трьох поколінь. Перший саджає, другий робить вино, а третій заробляє. Ми на виноробні влаштовуємо дегустації. Люди приїжджають в основному навесні та восени. Сьогодні також приїде група. У нас тут затишно та красиво.
Виноградники знаходяться в мальвничому місці — праворуч річка Дніпро, ліворуч – ліс. 
І це, скажу вам ще й дуже класне кліматичне рішення: Ввечері стихає вітер, з'являється вологість з ароматом лісу. Грунт, в якому ростуть лози має пісок. І це добре, що він є, бо лоза повинна страждати, щоб вродив гарний врожай. У нас вона тут страждає максимально сильно. Найкращі наші вина будуть саме з цих виноградників, які Ви зараз бачите. Лоза має максимально в глибину землі рости, так вона страждає, але отримує найкращі мікроелементи та усе необхідне для майбутніх плодів. Усе ж найважливіше в землі. Лоза може добити 25-100 метрів коренями вглибину. Чому ж і кажуть, завести лозу легко, а вивести важко.


Petropol

У 2019 році Олексій Поступаленко разом із ще 2 партнерами заснував крафову виноробню на Бесарабії. Білі та червоні вина з європейських сортів винограду вже продаються на полицях мережі магазинів WINE.WINE.

За професією я фінансист. Довгий час працював у банківській сфері, а в  2006 році перейшов у продажі. Я досі працюю в компанії, яка займається виробництвом промислової техніки. І десь якраз того періоду, коли я пішов із банківського сектору, тоді й почалася винна сторінка мого життя. В Києві відкрився перший Good Wine, який почав знайомити українського споживача з культурою вина.
В цілому їхнє просування і піар винної теми якось так став дотичним до мене. І цю тему я почав більш досконало вивчати. Адже розбиратися в смаках – це завжди цікаво. І настав момент, коли я зрозумів, що розбираюсь у вині не гірше за професійних сомельє, а в деяких випадках навіть краще. Тому що, зазвичай сомельє куштують те, що в них під рукою, а я міг подорожувати, обирати, порівнювати. В мене було більше можливостей, тому широта мого досвіду знайомства з винами була дуже-дуже велика.  І це призвело до того, що всі мої друзі, родичі в багатьох випадках радяться зі мною, що їм взяти і в ресторані, і взагалі, що придбати, і зазвичай мої поради їм подобаються, і вони довіряють моїм смакам, моїм знанням.

У 2019 році, мені друзі на день народження подарували лози, сказали: ну раз ти так розбираєшся, то посади, вирости і зроби своє вино. Моя родина по лінії мамі походить з Бессарабії. У нас там є земля. Тож коли друзі подарували мені 200 лоз, я зрозумів, що треба хоча б пару тисяч, щоб було з чого робити. 
Ми посадили перший гектар винограднику на Бесарабії, першу експериментальну ділянку. І я відразу запропонував своєму найкращому другу, кажу, не хочеш разом це розвивати, бо мені скоро стане сумно там самому. А він теж дуже великий фанат вина. І ми так разом з того моменту і почали всю цю історію. Потім до нас доєднався якраз мій родич, який займається агробізнесом на Бесарабії. 

Зараз у нас посаджено 13 сортів винограду. Білі — це Шардоне, Совіньйон Блан, Ріслинг, Піно Грі, Віоньє. Червоні — Каберне Совіньйон, Мерло, Темпранільйо. 

Тільки цього року ми вже вийшли на ринок з вином зі свого винограду. Адже лоза дає перший урожай лише через 3 роки. Тому у 2019 ми, щоб не втрачати час придбали базове обладнання і закуповували виноград на сусідніх підприємствах. І вчилися робити вино. У 2022 році, коли підходив наш перший урожай ми отримали ліцензію, інвестували в більш професійне обладнання і плануємо розвиватися далі. Зараз готуємо грунт для саджанців з Італії. Це сорти гренаш і це шанен блан. 

Вино, яке не визріло тхне борщем

Хай би клімат не змінювався. Ключова проблема зміни клімату, як на мене полягає у його нестабільності. Тобто, що зараз найстрашніше може бути? Приморозок у травні – червні на винограднику, коли вже цвітіння пройшло, коли вже зав'язь йде.  До речі це стосується не тільки виноградника. Подивіться, в останні роки на кісточкові фрукти, їх все менше і менше, тому що вони всі мерзнуть. Травень — дуже нестабільна пора. Оце літо було, до речі, не дуже жарким.

Але попередні декілька років, червень, серпень — дуже спекотними були, а потім вересень, коли треба збирати виноград, але він не набирає фінальну зрілість.

І  потім наливаєш в бокал вино, яке не визріло, а воно тобі тхне овочами, буряком, перцем та навіть борщем. Аромату чорної смородини чи ягід ви там не отримаєте. Буде борщ. Тому що виноград не визрів, не досягає фінальної зрілості.

І далі ти витягуєш його за допомогою нових технологій, підходів, проходиш всі стадії вініфікації аби довести його до того стану, щоб вино не тхнуло борщем та стало приємним для споживача. Тому клімат змінюється, так стає тепліше, і у нашому регіоні, який традиційно є виноробним — відчувається великий дефіцит вологи, і лозі потрібен сильний полив. Без води лоза страждає. 

Цієї осені у нас на Бесарабії пройшло багато дощів, аномально багато, але це добре. Це закладається фундамент на наступні періоди, вода піде на півметр-метр глибину, і це вже непогано. Якщо навіть буде засуха то, воно буде працювати ще певний період. 

Багато хто вважає, що якісне українське вино може народжуватися лише в Бессарабії чи на Закарпатті

Багато регіонів України мають перспективи до розвитку виноробства. Хмельниччина, Вінниччина — це взагалі середньоукраїнська рівнина.
Там такі пагорби, у моїх батьків є будинок у Вінницькій області. І це все висота вже близько 300 метрів над рівнем моря. Тобто це певна висота, де винограду може бути не дуже жарко і не холодно, плюс вистачає вологи. Питання інше, що там дуже чорноземні грунти. Чи це добре для винограду?  Але хто заважає шукати і знайти щось своє, цікаве. Тому це може бути. Багато хто вважає, що якісне українське вино може народжуватися лише в Бессарабії чи на Закарпатті, оскільки в інших регіонах України холодно. Але це не так. У нас вже давно немає морозів - 20 взимку. А якщо й бувають, то на пару днів, для лози це не страшно взимку. Вона переживе спокійно, якщо це молода лоза, то звичайно її потрібно накривати. Тому розквіт виноробства в Україні пов’язаний не з глобальним потеплінням, а з тим, що з’являються інтузіасти, які хочуть розвивати цей напрямок. І єдине що може шкодити виноробній справі у нас — це заморозки весняні. Проте, ми не одні в цій проблемі. Так само страждає Тоскана в травні, Бордо та інші винні регіони. 

Вино починається на власному винограднику

На мою думку, якщо брати внутрішній ринок, то сьогодні перспективи досить непогані. Тому що йде зміщення центру споживання українських вин на внутрішньому ринку.
У мене немає аналітики, але на мою думку українське вино забезпечує навіть менше 25%  ринку. Все інше це імпорт.

Відповідно, в більшості світових країн, які є виноробними, де робиться чимало своїх вин, споживання власного вина складає не менше 80%. Нам є куди зростати, нам треба робити якісні продукти, причому для різних сегментів споживачів,  і для того, хто споживає вино за 5 доларів за пляшку, і для того, хто споживає вино за 50 доларів за пляшку. Нам треба поступово робити вино для кожної категорії, і цей відсоток буде зростати, це наша точка зростання. Ясно, що вино – це продукт гедоністичний, з іншого боку, вино — це не зовсім алкоголь, це продукт харчування, в більшості країн Європи він прийнятий як продукт харчування, він не є алкоголем.

Відповідно, якщо це люди почнуть сприймати і споживати його більше, це теж наша точка зростання для українських виноробів.
Українським виноробам, які хочуть створювати якісний продукт, потрібно розуміти, що будь - яке вино починається на власному винограднику. Коли ти купуєш чийсь виноматеріал, а зараз, за моїми підрахунками, більше 70% всього вина, яке роблять в Україні — з покупного виноматеріалу з Бессарабії чи Одещини. 

І відповідно, ти втрачаєш можливість здійснювати повноцінний контроль за тим, як виноград вирощується, як він обробляється. Бо 80% якісного вина – це виноматеріал, з якого він зроблений. А вже далі – це майстерність виноробів та обладнання, на якому його роблять.

В експорт я сильно не вірю, тому що зараз величезне перевиробництво вина у всьому світі. Ті країни, що споживають вино щодня, мають у надлишку свого. 

Ще одна складова розвитку виноробства — туризм. У нас зараз, по суті, відсутня можливість отримувати суттєві доходи від туризму. Наприклад,  Виноробня Князя Трубецького загинула під час війни. Я там був один раз, власники мої друзі і можу сказати що то було дійсно масштабно і красиво. Там був величезний потік туристів.  
Вони мені розповідали, що більшу частину прибутку в останні роки їм давав саме туризм. Тож якщо взяти інші виноробні, які могли би приймати туристів, то на жаль, війна цьому не сприяє. До нас на Бессарабію, наприклад вам точно не доїхати поки. Але нічого, обов’язково зустрінемося після війни. 
Цей матеріал створено в рамках проєкту Клімат Контент Пул від n-ost.





